Restaurant « Le Relais du Rhin »

Nos Entrées
Vorspeise

* Chevre bardé réti au Romarin sur Mdche d’hiver et sa Vinaigrette acidulée au Vinaigre de

Framboise 9.50€
Ziege kase in Rohschincken und Rosmarin mit Feld Salat, himbeer vinaigrette

* Salade de Rouget grillé a la Plancha Accompagnée d’une Fine Ratatouille au Pistou 9.90€
Rotbarde filet Salat gegrillt mit feine Ratatouille Pistou

e Strudel de Saumon Fumé aux Crevettes sur un Mesclun, aromatisé a I’huile de Noix 9.00€
Lachs strudel geraucht mit garnelen anf einen Mesclun aromatisiert Nuss oel

e Parfait de Foie de Volaille Maison et sa Sauce Tomate 9.50€
Geflgelleber Pastate an tomatensauce

*  Velouté ou Soupe maison du moment 4.50€
Frische gemuese suppe

Prix Nets

1, route du Rhin
67410 DRUSENHEIM
03.88.80.33.74
relais-du-rhin@orange.fr




Restaurant « Le Relais du Rhin »

Nos Poissons
Unsere fische
SPECIALITE DE LA MAISON « La GChoucroute Maritime »
SPEZIALITAT DES HAUSES MARITIME SAUERKRAUT

e Choucroute Maritime au Saumon et Cabillaud Lardés et Rouget, accompagnée de Pommes

fondantes au Beurre Rouge 18.00€
Sauerkraut maritime mit Lachs und Kabeljun Lardes und Rotbarsch begleitet mit salzkartoffeln

*  Filet de St Pierre en Ecaille de Pomme de Terre Vitelotte, sur Fine Ratatouille

Sauce Safranée 16.50€
St Peter’ filet mit vitelotte Kartoffeln, feine ratatouille, Safransauce

* Filet de Sandre réti a I’'Unilatéral et son Beurre d’Herbier 16.50€

Zanderfilet gerostet mit seinem krauter butter

Nos Pites
UNSERE NUDELN

* Trio de Pdtes aux Queues de Gambas Sauce Créme au Pesto
Et Ananas Frais Roquette et Parmesan 13.90€
Trio von Teigwaren, die Schwanze von garnelen mit Pesto Sahne sauce und Ananas Kustet Rucola
Und Parmesan

* Trio de Pdtes au Deux Saumons Frais et Fumé sur une créme au Pesto ananas frais Roquette et
Parmesan 13.90€
Trio von zwei lachs Frische Pasta und Gerauchert auf eine frische Ananas, Rucola und Parmesan
Pesto Sahne

Prix Nets

1, route du Rhin
67410 DRUSENHEIM
03.88.80.33.74
relais-du-rhin@orange.fr




Restaurant « Le Relais du Rhin »

Nos Viandes

Unser fleisch

Magret de Canard en Crumble de Poire et ces Spaetzles maison
Entenbrust mit Birnecrumble Hausgemachte spaetzle

Rognons de Veau a la Créme de Porto accompagnés de ces Spaetzles maison
Kalbsmieren mit Porto Rahmsauce

Souris d’Agneau Confite aux Epices et ces Pommes Réties
Lammbhaxe an Gewdrtze und Bratkartoffeln

Filet de Volaille facon Cordon Bleu au Muesli et sa Créeme Parisienne
Gelflugel Art cordon bleu in Mdisli and Sane Créme Parisienne

Onglet de Boeuf et sa Sauce a I’Echalote
Nieren Zapfen an Schaloten sauce Friische gemuese

Prix Nets

1, route du Rhin
67410 DRUSENHEIM

03.88.80.33.74
relais-du-rhin@orange.fr

13.90€



Restaurant « Le Relais du Rhin »

NOS DESSERTS MAISON

Unsere haus-desserts
* Tarte ou Gdteau du moment 4.50€
e Creme Brilée maison aux Saveurs Changeantes 5.00€
e  Moelleux Chocolat cceur Fondant et sa créeme anglaise Mentholée (10min d’attente)

(Commande a prendre en début de repas) 6.50€

* Le véritable Tiramisu Italien 5.90€
*  Gratin de Fruits de Saison 6.00€
* Café ou Thé Gourmand 5.90€

e Chocolat ou Café Liégois 5.90€
* Dame Blanche 5.50€
e Coupe de Glace 3 boules 3.90¢
e Loupe de Sorbet 3 boules 4.00€
* Sorbet Arrosé 6.50€

Nos Crémes Glacées : Café, Chocolat au Lait, Chocolat Blanc, Menthe, Pistache, Praliné, Rhum
Raisins, Vanille
Nos Sorbets : Citron, Framboise, Péche, Pomme

Prix Nets

1, route du Rhin
67410 DRUSENHEIM
03.88.80.33.74
relais-du-rhin@orange.fr




